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SOBRE A JCN

A JCN tem por missao desenvolver,
produzir e comercializar produtos

e servicos de alta tecnologia,

respeitando e satisfazendo clientes,
funcionarios e fornecedores, respeitando

a sociedade o individuo e o meio ambiente.




Somos uma empresa movida pelo desafio de
criar, inovar, executar e desenvolver produtos
com alta tecnologia para impulsionar o mercado

gastronémico de forma objetiva. Em nosso DNA S O m O S
estda o comprometimento com Nossos parceiros,

a ética e o profissionalismo para proporcionar
a0s Nossos clientes a melhor solucao além da
exceléncia no atendimento.

GOURMET

Crescimento

Lideranca de Mercado

Produtividade

Qualidade
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Engenho

O engenho para cana P60 é utilizado para extrair
caldo de cana e destinado para uso doméstico.
Fabricagdo das moendas (rolo) em aluminio,
engrenagens em ferro fundido e laterais em chapa
de aco.

Capacidade de producédo média de 40 litros/h
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Mod. 4040SNDP Mod. 4060SND Mod. 4080SNDP
SANDUICHEIRA SANDUICHEIRA SANDUICHEIRA
40CM COM PRENSA 60CM SEM PRENSA 80CM COM PRENSA
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Sanduichelras

A sanduicheira JCN Gourmet é
um egquipamento com a

finalidade de produzir

sanduihes quentes a gas.

Prensa em ag¢o carbono, que
proporciona maior temperatura e

maior qualidade no alimento, seu
corpo externo é

confeccionado em ago inox,
sinbnimo de qualidade

e durabilidade.

Mod. 4040SND Mod. 4060SNDP Mod. 4080SND

SANDUICHEIRA SANDUICHEIRA SANDUICHEIRA
40CM SEM PRENSA 60CM COM PRENSA 80CM SEM PRENSA




Mod. 4550CL

CHAPA BIFETEIRA
CLASSIC 450

Mod. 8550CL

CHAPA BIFETEIRA
CLASSIC 850

Mod. 6550CL

CHAPA BIFETEIRA
CLASSIC 650

Mod. 1250CL

CHAPA BIFETEIRA
CLASSIC 1250

Mod. 1050CL

CHAPA BIFETEIRA
CLASSIC 1050
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Chapeiras

A chapeira JCN Gourmet é um
equipamento utilizado em bares,
lanchonetes e demais localidades
com a finalidade de produzir
lanches e porcoes quentes a gas.

Estrutura em aco inoxidavel
escovado, que facilita a limpeza,
chapa de agco carbono SAE 1020
inteirica, desta forma o calor é
retido por mais tempo,
alcancando a temperatura
necessaria para o bom selamento
da carne.



Linha de De facil manuseio ndo oferece
dificuldade na hora de ser
utilizado, vocé poderad espremer

J C N EspremedOr frutas rapidamente.

Os espremedores véao

GOURMET
de S UCO acompanhado de copo
para suco, peneira e carambolas.

Mod. FEOO2 Mod. FEOO1 Mod. FEOO3

ESPREMEDOR DE

ESPREMEDOR DE ESPREMEDOR DE
SUCO GRANDE

SUCO PEQUENO SUCO MEDIO



Cortadores de legumes JCN
) Gourmet, facilitam na hora de
Linha de fazer aquelas batatas palitos
crocantes e saborosas.

J C N P icador de Ideal para cortar legumes e frutas

em forma de palitos e cubos, para
uso doméstico, comercial e

Legumes industrial.

E lavavel, desmontavel e possui
J ] J g

base antiderrapante
Mod. FPOO1 Mod. FPOO2 Mod. FPOO3

PICADOR DE PICADOR DE PICADOR DE
LEGUMES PEQUENO LEGUMES MEDIO LEGUMES GRANDE
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N\ esas

E ideal para estabelecimentos que necessitam
de um equipamento de ponta para manusear
alimentos e materiais diversos com segurancga
e higiéne.

Ao entrar em contato com o a¢o inoxidavel,
presente na composi¢cdo da mesa de servico,

o produto nao serd contaminado, nem tera
transmissdao com substancias toéxicas, odores

ou gosto, ja que esse equipamento é de facil
limpeza e esterilizagcdo, podendo ser utilizada

em restaurantes, agougues, lanchonetes, padarias,
hospitais, laboratérios e similares.




MESA COM MESA SEM
PANELEIRO PANELEIRO
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Gondolas

Pratica e facil de montar, com sistema de encaixe
sem utilizagcao de parafusos, as géndolas possuem
bandejas regulaveis a cada 5cm, pés com
regulagem de altura e tratamento especial da
superficie. A pintura dos produtos sao feitas por
meio da técnica eletrostatica.

As gbndolas de paredes sao ideais para serem
utilizadas nas

extremidades do estabelecimento.

A Goéndola Inicial possui 2 colunas, indispensavel
para iniciar uma fileira de géndolas.

A Gondola Continuagao possui 1 coluna, utilizada
para dar continuidade a fileira de géndolas e nao
pode ser montada individualmente.



GONDOLA CENTRAL GONDOLA CENTRAL GONDOLA RACK
COM PONTA BEBIDAS

QUADRO FIXO E
PODIUM

GONDOLA LATERAL

GONDOLA RACK ESTANTE EM CHAPA
DE ACO

CEREAIS

T e W R e B
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Check - out

Equipamento destinado a registrar as compras de
mercadorias, garantindo o controle de fluxo das
operag¢des. Um produto resistente, que permite
maior agilidade. Possui design moderno.

Inclui gaveta multiuso e kit automagao, composto
por suporte para teclado e para monitor. Nao esta
incluso o porta dinheiro.

A pintura dos produtos sao feitas por meio da
técnica eletrostatica.




Mod. CPEL-2412 / CPDL-2412 Mod. CPRE-1593 / CPRD-1593 Mod. CPE-1593 / CPD-1593

CHECK-OUT CHECK-OUT CHECK-OUT
LUXO PISTA RETA




Fogobes
Perfil 5
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Fogoes

Linha de Fogao Industrial perfil 5, foi desenvolvida
para a necessidade de pequenos estabelecimentos
ou residéncias, produzido em ag¢o carbono, com
grelhas 30x30 em ferro fundido de 6 dedos, com
pintura eletrostatica.

Sendo composta de fogdes de 01 até 08 bocas,
disponiveis nos modelos baixa pressado e alta
pressao.

Fornos produzidos em ag¢o carbono e pintura
eletrostatica.




Fogdes Mod. FF143

Perfil 5

FOGAO 1 BOCA

DUPLO BAIXA
PRESSAO

Mod. FF100TV

FOGAO 2 BOCAS -
SIMPLES BAIXA
PRESSAO COM

FORNO E TAMPA DE

VIDRO

Mod. FFO09

FOGAO 2 BOCAS -
SIMPLES DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FF102

FOGAO 3 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO

Mod. FF101

FOGAO 3 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FFO13

FOGAO 4 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO




Fogodes Mod. FFOT Mod. FFO21 Mod. FFO19

perﬂl 5 FOGAO 4 BOCAS - FOGAO 6 BOCAS - FOGAO 6 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO SIMPLES E DUPLO SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO BAIXA PRESSAO BAIXA PRESSAO

COM FORNO

Mod. FF102 Mod. FFO13
FOGAO 3 BOCAS - FOGAO 4 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO BAIXA PRESSAO

COM FORNO COM FORNO




[

Fogodes }

Perfil 7

Fogoes

Linha de Fogao Industrial perfil 7, foi desenvolvida
para a necessidade de grandes estabelecimentos,
produzido em ag¢o carbono, com grelhas 30x30 em

ferro fundido de 6 dedos, com pintura eletrostatica.

Sendo composta de fogdes de 01 até 08 bocas,
disponiveis nos modelos baixa pressado e alta
pressao.

Fornos produzidos em ag¢o carbono e pintura
eletrostatica.




Fogobes

Perfil 7

Mod. FF147

FOGAO 1 BOCA
DUPLO BAIXA
PRESSAO

Mod. FF108

FOGAO 3 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO

Mod. FF105

FOGAO 2 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO

Mod. FF107

FOGAO 3 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FF100

FOGAO 2 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FF110TV

FOGAO 4 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO



Fogoes Mod. FF109

Perfil 7

FOGAO 4 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FF117

FOGAO 4 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO
COM CHAPA E
FORNO

Mod. FF111

FOGAO 4 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM CHAPA

Mod. FF115

FOGAO 6 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM FORNO

Mod. FF114

FOGAO 6 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO

Mod. FF110TV

FOGAO 6 BOCAS -
SIMPLES E DUPLO
BAIXA PRESSAO
COM CHAPA E
FORNO




Fogdes
Perfil 7

Mod. FF116

FOGAO 6 BOCAS -

SIMPLES E DUPLO

BAIXA PRESSAO
COM CHAPA




Fogdes
ALTA
PRESSAO
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Fogoes

Os foggoes de alta pressdao tem como aplicagao a
retomada rdpida para alimentos que necessitem
manter um nivel de temperatura.

Fogdes de alta pressao JCN Gourmet, disponivel
nos
modelos 20x20 e 30x30.

Com seis dedos de apoio, constituido de chapas de
aco carbono e pintura eletrostatica.

Bandejas coletoras de chapa de ago galvanizado,
design moderno, facilidade de montagem e alta
durabilidade. Os modelos 20x20 ndo acompanham
bandejas coletoras.



Mod. FF103 Mod. FFO14 Mod. FFO17

FOGAO 1 BOCA FOGAO 2 BOCAS - FOGAO 2 BOCAS -
ALTA PRESSAO ALTA PRESSAO ALTA PRESSAO

Mod. FFO16

FOGAO 4 BOCAS -
ALTA PRESSAO

Fogoes

NV
PRESSAO




Fornos
[CAVALETE}

Mod. FFO22TV Mod. FF022

FOGAO CAVALETE FOGAO CAVALETE
115 LITROS 115 LITROS
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Obrigado!

JCN INDUSTRIA E COMERCIO

AV. DONA ENGRACIA AGUDO ROMAO, 891 - JARDIM SANTA
PAULA
CATANDUVA/SP CEP 15.802-200

WWW.JCNGOURMET.COM.BR
(17) 3522-3666
VENDAS@IJCNGOURMET.COM.BR
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